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Méster de Investigacion en. : ¥ Miguel
A Ciencia, Tecnologia y Control de los Alimentos Herndndez
CURSO 2013-2014 EXAMENES SEPTIEMBRE
ASIGNATURAS PRIMER CURSO: SEMESTRES 1Y 2
Asignatura Profesor Fecha Hora

ASPECTOS TEORICOS DEL ANALISIS SENSORIAL DE ALIMENTOS Angel Carbonell Barrachina 1 Septiembre 09:30 a 11:30
ATMOSFERAS MODIFICADAS Y ENVASADO ACTIVO EN POSTCOSECHA Domingo Martinez-Romero 1 Septiembre 12:00 a 14:00
MEJORA GENETICA EN LA CALIDAD DE CARNE M2 José Argente Carrascosa 1 Septiembre 12:00 a 14:00
ELABORACION Y CONSERVACION PRODUCTOS VEGETALES CORTADOS Tere Pretel Pretel 1 Septiembre 16:30 a 18:30
REPRODUCCION Y BIENESTAR ANIMAL M2 Luz Garcia Pardo 1 Septiembre 16:30 a 18:30
DISENO DE EXPERIMENTOS Y ANALISIS DE DATOS M2& José Argente, Juan Aparicio 3 Septiembre 09:30 a 11:30
ANALISIS SENSORIAL DE PRODUCTOS VEGETALES Y LA CATA DEL VINO ér';%i'iiaorfﬂc;r;fi'r']:Zag;‘rf;i‘g 3 Septiembre | 1550 4 14:00
VALORIZACION DE CO-PRODUCTOS INDUSTRIAS ORIGEN ANIMAL José Angel Pérez Alvarez 3 Septiembre | 12:00 a 14:00
FISIOLOGIA DE LA MADURACION Y SENESCENCIA Maria Serrano Mula 3 Septiembre 16:30 a 18:30
VIDA UTIL DE ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL Juana Fernandez Lépez 3 Septiembre 16:30 a 18:30
TECNICAS CROMATOGRAFICAS EN EL ANALISIS DE LOS ALIMENTOS Daniel Valero Garrido 5 Septiembre 09:30 a 11:30
VALORIZACION DE CO-PRODUCTOS INDUSTRIAS DE ORIGEN VEGETAL ngf] :e':)%?c') :i;eé éé‘;a(r;‘?lz 5 Septiembre | 1554 4 14:00
TRAZABILIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA PRODUCTOS ORIGEN ANIMAL Estrella Sayas Barbera 5 Septiembre 12:00 a 14:00
PROPIEDADES FUNCIONALES DE FRUTAS Y HORTALIZAS Fabian Gullén Arco 5 Septiembre 16:30 a 18:30
ANALISIS SENSORIAL EN PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL Angel Carbonell Barrachina 5 Septiembre 16:30 a 18:30
CONTAMINACION QUIMICA DE ALIMENTOS Francisco Burl6 Carbonell 8 Septiembre 09:30 a 11:30
ORDENO MECANICO Y CALIDAD DE LA LECHE José Ramon Diaz Sanchez 8 Septiembre 12:00 a 14:00
ALTERACIONES Y PERDIDAS DE CALIDAD DE FRUTAS EN POSTCOSECHA Pedro J. Zapata Coll 8 Septiembre 12:00 a 14:00
TECNICAS DE ANALISIS MICROBIOLOGICO DE ALIMENTOS Esther Sendra Nadal 8 Septiembre 16:30 a 18:30
RECURSOS BIBLIOGRAFICOS Y DOCUMENTACION EN LA INVESTIGACION Marfa Serrano Mula 10 Septiembre 09:30 a 11:30
TRATAMIENTO Y APROVECHAMIENTO DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS Raul Moral, Al:lrelia Pér(_ez 10 Septiembre 12:00 a 14:30
DE LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA M2 Dolores Pérez Murcia

SISTEMAS DE ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD EN LA INDUSTRIA M2 José Frutos Fernandez 10 Septiembre 16:30 a 18:30
TECNICAS INSTRUMENTALES PARA EL ANALISIS FISICOQUIMICO Juana Fernandez L6pez 12 Septiembre 09:30 a 11:30
SEGURIDAD ALIMENTARIA EN LA PRODUCCION ANIMAL Gema Romero Moraleda 12 Septiembre 12:00 a 14:30
INVESTIGACION CIENTIFICA EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS. Cristina Garcia Viguera 12 Septiembre 16:30 a 18:30
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ASIGNATURAS SEGUNDO CURSO: SEMESTRE 3

Asignatura Profesor Fecha Hora
FACTORES PRE-COSECHA QUE AFECTAN A LA CALIDAD POST-COSECHA Maria Serrano Mula 2 Septiembre 09:30 a 11:30
ESTRATEGIAS DE INNOVACION Y DESARROLLO PRODUCTOS LACTEOS Esther Sendra Nadal 2 Septiembre 09:30 a 11:30
TECNOLOGIAS POST-RECOLECCION Y SU RELACION CON LA CALIDAD Daniel Valero Garrido 4 Septiembre 09:30 a 11:30

ESTRATEGIAS DE INNOVACION Y DESARROLLO PRODUCTOS CARNICOS

Estrella Sayas Barbera

4 Septiembre

09:30 a 11:30

TECNOLOGIA DEL FRIO EN LA CONSERVACION PRODUCTOS VEGETALES

Salvador Castillo Garcia

9 Septiembre

09:30 a 11:30

ESTRATEGIAS DE INNOVACION Y DESARROLLO PRODUCTOS DE LA PESCA

José Angel Pérez Alvarez

9 Septiembre

09:30 a 11:30

NUEVAS TECNOLOGIAS APLICADAS A LAS INDUSTRIAS ORIGEN ANIMAL

José Angel Pérez Alvarez

11 Septiembre

16:30 a 18:30




